






DINNER MENU

FIVE



VOORGERECHTEN | STARTERS

Fruits de mer ( min 2 personen ) 
2 oesters, mosselen, rivierkreeft, kokkels,  garnalen, zeewier 
salade, krab salade
Seafood platter ( min 2 persons )
2 oysters, crayfish, mussels, cockles, prawns, crab salad and 
wakame

Tataki van tonijn met wasabi- crème, koekje van tapioca en 
saffraan, ponzu dressing 
Tuna tataki with wasabi crème and ponzu dressing with a 
tapioca and saffron crisp    

Langzaam gegaard buikspek gelakt met honing met 
pompoen en gerookte knolselderij 
Slowly cooked pork belly glazed with honey served with 
pumpkin and smoked celeriac    

Mousse van kikkererwten met gelei van harissa, kruim van 
hazelnoot en gegrilde courgette  
Mousse of chickpeas with harissa jelly, hazelnut crumb and 
grilled zucchini    

Soep van de markt geserveerd met rustiek brood en boter 
Market vegetables soup served with rustic bread and butter

28.00 p.p. 

 
15.25

 
14.50 

 
13.50

 
9.00

NAGERECHTEN | DESSERT

Pompoentaartje met vanille crème en rood fruit 
Pumpkin pie with vanilla cream and red fruit

Parfait van karnemelk en gekarameliseerde noten
Parfait of buttermilk and caramelized nuts

Tartelette met mango mousse en yoghurt ijs 
Tartelette with mango mousse and yogurt ice cream

Trio van chocolade met chocolademousse, chocolade brownie, 
chocolade ijs met karamelsaus en stukjes karamel
Trio of chocolate with chocolate mousse, chocolate brownie, 
chocolate ice cream with caramel sauce and pieces of caramel

9.00

9.00 

 
10.50

10.50

Friet van “Friet Boutique” 
Fries from “friet Boutique” 

Friet van “Friet Boutique” met 
Parmezaanse kaas en truffel olie 
Fries from “friet Boutique” with 
parmesan cheese and truffle oil 

Frisse salade 
Fresh salad 

Verse groenten 
Grilled vegetables

4.50

6.50 

5.00

5.50

HOOFDGERECHTEN | MAIN COURSES

Côte de boeuf met béarnaise saus en rode wijnjus, frietjes van de Frietboutique en frisse salade
( voor 2 personen ) 
Single-bone rib of beef with béarnaise sauce and red wine jus served with fries from the “friet 
boutique” and fresh salad

Zalmburger met bieten relish, little jam, frites van “Frietboutique” op een rode bol
Salmon burger on beetroot red bun, garnish with beetroot relish and little jam and served with fries from 
the “friet boutique”

Huisgemaakte Vegan burger, vegan kruidenyoghurt, sla en friet van “Frietboutique” 
Homemade vegan burger with herbs yogurt, lettuce and fries from “Friet Boutique”

Nederlandse Dubbeldoel burger met gerookte spek, Old Amsterdam kaas, rode uienrelish en frites van 
de “Frietboutique” 
Double Dutch beef burger on a brioche bun with onion relish, smoked bacon, Old Amsterdam cheese 
and French fries

Gegrilde entrecote  met truffeljus, aardappelgratin blokjes, crème van aubergine en geroosterde wortel 
Grilled entrecote with truffle gravy served with potato gratin, roasted carrot and cream of eggplant

Ravioli gevuld met knolselderij en truffel geserveerd met salieboter en Parmezaanse kaas
Celeriac and truffle ravioli with sage brown butter sauce and parmesan cheese

Bouillabaisse met spaghetti van groenten, roullie, crouton van foccacia brood en Roseval aardappel 
Classic Bouillabaisse fish soup, served with ruille, croutons of focaccia bread, spaghetti of vegetables 
and Roseval potatoes

Kabeljauw met aardappel crème, zeekraal, gegrilde knolselderij en gepofte tomaat 
Codfish with potato cream, grilled celeriac and roasted tomato

68.00 

 
21.50 

 
18.50

19.50

27.00

22.50

25.50

25.00

SALADES | SALADS
Salades klein en groot te bestellen 
Salads are available in small and large portions

Ceasar salade met gegrilde kip, ansjovis, gekookte ei en croutons 
Classic Caesar salad with grilled chicken, anchovies, boiled egg 
and croutons

Burrata salade met rucola, pijnboompitten en basilicumolie 
Burrata and arugula salad with pine nuts and basil oil 

12.00 / 16.00

14.50 / 17.50

 LAAT HET ONS TEAM WETEN IN GEVAL VAN ALLERGIEËN | LET OUR TEAM KNOW IN CASE OF ALLERGIES

BIJGERECHTEN | SIDE DISHES
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DRANKEN
BEVERAGES

Warm, koud, fris en meer!
Hot, cold, soda and more!
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APERITIEF | APERITIF 
‘Five’ Aperitif 9.50
Dutch Courage Apple gin, Zuidam Limon, Cava

KOFFIE & THEE | COFFEE & TEA 
Koffie 3.40
Coffee
Espresso  3.35
Dubbele espresso 4.25
Double espresso
Espresso macchiato         3.50                                                                                                                              
Cappuccino  4.20
Café latte 4.30
Latte macchiato 4.40
Warme chocolade melk 3.90
Warm chocolate milk
Warme chocolade melk met slagroom  4.90
Warm chocolate milk with whipped cream
Theepotje 0,4L   3.70
Teapot 0,4L                                                                                                                      
Vraag naar onze thee selectie
Ask for our tea selection 
Verse thee munt / gember 3.90
Fresh mint / ginger tea
Iced latte 4.80

Spanish Coffee (liquor 43) 7.80                                                                                                                     
French Coffee (Grand Marnier) 7.80                                                                                                                      
Italian Coffee (Amaretto) 7.80                                                                                                                      
Irish Coffee (jameson whiskey) 7.80

FRISDRANKEN | SOFTDRINKS
Coca cola 3.60
Coca cola zero 3.60
Fanta 3.60                                                                                                                            
Fanta cassis 3.60
Sprite 3.60
Finley ginger ale 3.60
Finley tonic                   3.60                                                                                                                       
Finley bitter lemon 3.60
Fuze Tea sparkling | Green                    3.60                                                                                                                      
Fever Tree  ginger beer                   4.80                                                                                                                        
Fever Tree Raspberry Rhubarb tonic 4.80
Red Bull                                                                          5.20        

SAPPEN | JUICES
Schulp sinaasappel 4.00
Schulp orange
Schulp appel 3.90
Schulp apple
Schulp peer 3.90
Schulp pear
Schulp appel-vlierbessen  3.90
Schulp apple elderberries
Big Tom tomatensap 4.50
Big Tom tomato

Dranken | Beverages

LET OUR TEAM KNOW IN CASE OF ALLERGIES
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WATER 
Plat water 0,25L  3.30
Still water 0,25L
Plat water 0,75L  6.00
Still water 0,75L
Bruisend water 0,25L  3.30
Sparkling water 0,25L
Bruisend qater 0,75L  6.00
Sparkling water 0,75L

TAP BIEREN | DRAFT BEERS
Heineken 0,25L 4.20
Heineken 0,50L 8.40
Brouwerij ’t IJ – ijwit 6.20 
‘Oedipus’ wisseltap 6.30
Bier van het moment  6.50
Changing tap

BIEREN OP FLES | BOTTLED BEERS
Brouwerij ‘t IJ natte 6.40
Brouwerij ’t IJ zatte              6.40                                      
Brouwerij ’t IJ Biri              6.40                                      
Lagunitas IPA 6.50

0% BIEREN | 0% BEERS
Heineken 0,00%  4.40
Amstel radler 0,00% 4.40
Lowlander wit 0,0% 5.90 
lowlander Pale Ale IPA 0.5% 6.00

CIDER
Apple bandit juicy apple 5.50
Liefmans  5.70

GIN & TONIC 
Damrak 11.50 
Orange, Fever-tree Tonic   
Hendrick’s 12.50 
Cucumber, Fever-tree Tonic
Sir Edmond Gin 13.50 
Raspberrie rhubarb tonic, Mint
Monkey 47 14.50 
Dried orange, Fever-tree Tonic
Four Elements G&T 13.50 
Lime, Rosemary, Double Dutch Tonic                                                                                       

SPRITZERS | SPRITZERS 
Aperol Spritz 12.50
Aperol, Cava, Sparkling water, Orange
Limoncello Spritz 12.50
Limoncello, Cava, Sparkling water, Lemon
Orancello Spritz 12.50
Dik & schil Orancello, Cava, Sparkling water, Orange

COCKTAILS 
Moscow Mule 12.50
Vodka, Lime, Fever-tree Ginger beer
Dark en Stormy 13.00 
Ginger beer, Lime, Kraken Rum
Negroni 12.50
Vermouth, Gin, Campari, orange                                                    
Dutchman Martini 14.50
Dubbele espresso, Flying Dutchman Rum, Bols brown Cacao,
Dik en schil ‘bakkie pleur’

VIRGIN COCKTAIL 
Watermelon passion 9.50 
Lime, Watermelon syrup, Double Dutch cucumber watermelon

STERKE DRANKEN | SPIRITS
WODKA | VODKA 
Bols wodka                   5,50
Grey Goose 9.00

RUM | RHUM
Havana club white rum                         5.50
Havana club especial 6.00
Kraken black spiced rum                         6.20
Flying Dutchman Dark Rum 6.00

JENEVER | GENEVER
Zuidam jonge graan jenever 4.90
Zuidam zeer oude jenever 4.90
Zuidam korenwijn  4.90

WHISKEY | WHISKY
Schotland | Scotland
Johnnie Walker whisky red label 5.50                                 
Glenfiddich Single Malt Scotch whisky 12-year 9.00

Ierland | Ireland
Jameson 5,50
Bushmill’s 5,70

Amerika | USA   
Jack Daniel’s 6.00
Maker’s Mark 6.50

Nederland | Netherlands  
Millstone Dutch Single Malt whisky peated PX 8.00

Dranken | BeveragesDranken | Beverages
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LIKEUREN | LIQUEURS 
Bailey’s  6.00            
Tia Maria 6.00            
Grand Marnier 6.00            
Cointreau 6.00            
Liquor 43 6.00            
Dom Benedictine 6.00            
Frangelico 6.00            
Sambuca 6.00            
Dik en schil ‘Bakkie pleur’ 6.00            
Dik en schil Orancello 6.00            
Kalkwijck Honing Gember likeur 6.00            
Kalkwijck Vanille likeur 6.00            
Zuidam Amaretto 6.00            
Zuidam Inspiration 6.00            
Nardini Acqua Di Cedro 6.00

PORT | BITTERS 
PORTO | BITTERS
Tawny Port  7.00   
Ruby Port  7.00   
LBV port 8.50   
Campari 5.50
Berenburg 4.90   
Sherry      4.90

BRANDY | COGNAC
CALVADOS | GRAPPA 
Martell vs 5.50
Calavados Busnel V.S.O.P                  5.50
Grappa Nardini Reserva 3 ani 6.00
Rooster & wolf brandy               7.00
Hennessy VS 8.50

TEQUILA 
Olmeca Tequila blanco 5.50

 

 

WIJNKAART
WINE LIST

Ontdek onze heerlijke biologische en duurzame wijnen. 
Deze selectie is perfect voor wijnliefhebbers die  
een passie hebben voor het kiezen van de beste 

natuurlijke wijnen.

Onze wijnkaart bestaat uit duurzaam  
geproduceerde wijnen, grotendeels biologisch,  

biodynamisch en waar mogelijk zonder  
toevoeging van sulfiet. 

Op onze wijnkaart staan ook veel veganistische wijnen. 
Al onze wijnen passen perfect bij de smaakvolle  

gerechten van onze menukaart.

Explore our delicious organic and sustainable wines. 
This selection is perfect for wine lovers who are  

passionate about choosing the best natural wines.

Our wine list consists of sustainably produced wines, 
largely organic, biodynamic and where possible 

without added sulfite. 

Many vegan wines can also be found on our wine list. 
All our wines match perfectly with the tasty  

dishes from our menu. 

Dranken | Beverages

LET OUR TEAM KNOW IN CASE OF ALLERGIES
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MOUSSERENDE WIJN |
SPARKLING WINE
Cava Brut Especial, Oriol Rossell 2021 (Spanje/Spain) 37.50 
DRUIF | GRAPE: XAREL-LO, MACABEO, PARELLADA. glas   7.50 
Fijne, droge, zeer zuivere mousserende wijn uit de omgeving
rond Barcelona. Biologisch. 
Dry, elegant organic sparkling wine from vineyards around 
Barcelona.

Leclerc Briant Brut Réserve 2019 (Frankrijk/France)  85 
DRUIF | GRAPE: PINOT NOIR, MEUNIER, CHARDONNAY 
Grootse Champagne. Gekozen tot ‘wijnmerk’ van het jaar in Frankrijk,
uniek Biodynamisch en vegan. Schitterende wijn! 
Fabulous, handcrafted Champagne, ultra-dry, clean biodynamic and 
Vegan. Superb! Chosen as ‘wine brand of the year’ in France. Serious 
stuff!

Leclerc Briant Extra Brut Rosé 2015 (Frankrijk/France) 95 
DRUIF | GRAPE: CHARDONNAY, PINOT NOIR   
Prachtige ultra droge Rosé, fantastisch, stijlvol, flinter droog. 
Biodynamisch en vegan. Champagne met spierballen. 
Beautiful vintage Rosé. A vegan and biodynamic Champagne with 
muscles. 

WITTE WIJNEN | WHITE WINES
Vermador Blanco, Bodegas de Pinoso 2022 29.50
(Spanje/Spain)
DRUIF | GRAPE: AIRÉN & MACABEO glas   6.00 
Biologisch en vegan. Soepel en fruitig. Geen spoortje hout.
Zinderend fris en schoon.. 
Organic and Vegan. Beautifully fresh, clean and fruity.
No wood aging. Lovely crisp fruit. 
 
Bodega De Santa Cruz de Alpera,  32.50
Cueva del Chaman 2021 (Spanje/Spain)  glas   6.50 
DRUIF | GRAPE: VERDEJO 
Intens fruitig en sappig, schoon. Droog, overtuigend en fris.
Geen houtrijping. Biologisch en Vegan 
Deep & fruity, juicy and clean. This is a multi prize winning creation
from the south east part of La Mancha, close to the city of Alicante.
No wood ageing, Organic & Vegan. 
 
Ludovic Pouzol, ‘private reserve’,2021 (Frankrijk/France) 37.50 
DRUIF | GRAPE: CHARDONNAY  glas   7.50 
Mooie, Volle, vette Zuid-Franse wijn met een duidelijke houttoon.
Droog, soepel en mondvullend. 
Full bodied, nearly ‘fat’ tasting Languedoc wine with a clear woody 
character. Received a 9,5 in Hollands best newspaper. 
 
Grillo Bio, Sensale 2021 (Italie/Italy)  34.50 
DRUIF | GRAPE: GRILLO 
Een ingetogen, niet vatgerijpte witte wijn van 100%
grillodruiven. Vol, elegant en biologisch. 
Introvert, without wood ageing. A lovely fullbodied wine from Sicily. 
Elegance in the glass and organic.
 

Wijnen | Wines

LET OUR TEAM KNOW IN CASE OF ALLERGIES
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Sancerre ‘Le Pierrier’, Domaine Thomas, 2020 69.50
(Frankrijk/France)
DRUIF | GRAPE: SAUVIGNON BLANC       
Prachtige, droge Sancerre en niet vatgerijpt. Dit domein werkte al 
biologisch maar is nu biodynamisch gecertificeerd. Veel aroma’s, een 
volle smaak een gastronomische top wijn!. 
Great Sancerre, dry, no barrel ageing, Biodynamic. Full bodied, 
amazing gastronomic wine!.
 
 

ROSÉ | ROSÉ
Cueva del Chamán, 2022 (Spanje/Spain) 30 
DRUIF | GRAPE: SYRAH glas   6.00 
Is dit de allerbeste Rosé ooit? Dat mag u zelf ontdekken.
Het is gemaakt van puur syrah druiven. Men past een bijzondere 
techniek toe in de kelder, er gisten chips van kersenhout mee met 
de wijn. Gigantisch goed! Biologisch. 
This wine will blow you out of your socks. It is pure Syrah grapes, 
ultra-fruity. They perfume the wine with chips of cherry wood. Dry, 
juicy, impressive. Organic and Vegan. 
 
Jas d’Esclans Cru Classé de Provence 2021  58.50 
(Frankrijk/France)
DRUIF | GRAPES: 50% GRENACHE, 15% MOURVÈDRE, 15% TIBOUREN,
15% CINSAULT, 5% SYRAH 
Een van de Cru Classé de Provence. Dit huis grossiert in medailles. 
Biologisch, zacht en beschaafd. Een grote rosé. 
This is one of only a handful of wineries with the Cru Classé status 
in Provence. One of the very-very best with stylish, dry and elegant 
wines. Organic.
 
 

RODE WIJNEN | RED WINES
Giol, ‘Senza Solfiti’, 2021 (Italie/Italy)   33.50 
DRUIF | GRAPE: MERLOT glas   6,50 
Deze Vin Naturel ruikt en smaakt naar fris fruit, heeft elegantie
en diepte. Er wordt aan deze wijn geen sulfiet toegevoegd waardoor 
het een fijne, open en toegankelijke stijl heeft, zonder hoofdpijn! 
This ‘Vin Naturel’ is organic, Vegan and has no sulfites added, surprisingly 
open and elegant. It comes from Northwest Italy close to Venice.

Mapuche-Chile, 2021 (Chili/Chile) 36.50 
DRUIF | GRAPES: SYRAH-CARMENÈRE glas   7.50 
Verrassende wijn van twee klassieke druivensoorten.
Donker, geurig, vol en diep van smaak. 
A Tasty blend of two famous grapes. Surprising packaging also, as 
the bottle is wrapped in bright and colorful paper. Dark & fruity, 
with excellent concentration and depth. All grapes are grown 
organically. 

Lenné, Sumi Vogelensang 2020 (Frankrijk/France) 36.50 
DRUIF | GRAPE: PINOT NOIR 
Uit het gebied noordelijk van de Elzas komt deze voortreffelijke, 
lichte en verfijnde rode wijn. Zacht, toegankelijk en overtuigend. 
Light and tasty Pinot Noir from the Pfalz bordering France and 
Luxembourg. Burgundians eat your heart out!

Mehofer, ‘Klassik’, 2021 (Oostenrijk/Austria)  35.50 
DRUIF | GRAPE: GRUNER VELTLINER  
De familie Mehofer maakt al decennialang toegankelijke witte 
wijnen die ook Allen biologisch zijn gecertificeerd. Droog, 
brandschoon en laag sulfiet.  
The family Mehofer produces lovely dry and crisp wines.
Often discribed as ‘bottled mountain air’. All wines are Organic 
certified. Dry, clean, low sulphites.

Villa des Croix, Picpoul de Pinet 2021 (Frankrijk/France)  35.50 
DRUIF | GRAPE: PICPOUL BLANC  
Uit de omgeving van het bassin de Thau in Zuid-Frankrijk. Het is ‘de’ 
begeleider van zeevruchten en alles dat ooit in zee zwom. 95 punten 
in London gekregen. 
From the vineyards around the Bassin de Thau on the coast of the 
Languedoc. Dry and fresh. 95 points in London this January! It is THE 
wine for anything that lived in the sea.

Lenné Sumi Vogelensang, 2021 (Duitsland/Germany)   36.50 
DRUIF | GRAPE: RIESLING  
Droog, fris en zeer stijlvol. Uit de Pfalz boven op de Elzas en naast 
Luxemburg. Droog en sappig. 
Dry, fresh and vibrant tasting wine  from the Pfalz. This wine
region borders to the south on the Alsace in France and to the west 
on Luxembourg. Loads of finesse, mouth cleansing.

Las Niñas-Chile, 2022 (Chili/Chile)  39.50
DRUIF | GRAPE: CHARDONNAY  
Onder leiding van de Elzasser familie Helfrig worden bij Las Niñas 
superbe, biologische wijnen gemaakt. Ingetogen, elegant en zacht. 
Supervised by the Alsace family Helfrich now, this winery from 
Chile started a second life. Impressive jump in quality. All wines are 
Organic.
.
El Beso, Pago do Guijoso’, 2021 (Spanje/Spain)  49.50
DRUIF | GRAPE: CHARDONNAY          
Pago de Guijoso behoort tot het handjevol wijnbedrijven in Spanje 
met de fel begeerde Pago status. In de wellicht schoonste kelder 
van het land maken zij deze wonderschone, droge, licht vatgerijpte 
Wijn. 
Pago de Guijoso is one of the few ‘Pago’s d’España, an elite group of 
vineyards. They have possibly the cleanest cellar of Spain and that 
reflects in their wines. Soft, loads of taste, dry, Organic.

‘Fallwind’ , St Michael Eppan, 2021 (Italie/Italy) 57.50
DRUIF | GRAPE: PINOT GRIGIO       
De coöperatie St Michael Eppan maakt deze overtuigende, 
zachtsmakende, maar droge pinot grigio. Superbe diepte en 
harmonie. 
The latest release from possibly Italy’s very best Cooperative. This is
Pinot-Grigio as meant to be. The grapes stem from a vineyard called
‘Anger’ but anger does not reflect in this gorgeous wine.

Chablis, Domaine Jean Goulley, 2020 (Frankrijk/France) 64.50
DRUIF | GRAPE: CHARDONNAY       
Het eerste biologisch gecertificeerde wijnbedrijf van Chablis was
dit Domein. Hun wijnen blinken uit door karakter en finesse.
Zeer goede Chablis. 
This Domain was the very first to be certified Organic in the region. 
Their wines are the reflection of this. Clean, crisp. Depth and finesse. 
Real Chablis. Organic.
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Château Rochecolombe, Côtes du Rhône 2020 37.50 
(Frankrijk/France)
DRUIF | GRAPE: GRENACHE, SYRAH  
Superbe rode Rhône. Biologisch en niet gefiltreerd. Unieke concentratie 
en diepe fruittonen.  
Amazing red Rhône unfiltered, organic. Impressive, deep tones of ripe 
red fruit and berries.

Cedre Heritage, Château du Cèdre 2020 39.50 
(Frankrijk/France)
DRUIF | GRAPE: MALBEC 
Van het beste wijnhuis in Cahors, Chateau du Cèdre. Alle 
wijngaarden zijn hier biologisch en de wijnen staan op eenzame 
hoogte. Groot, vol, heerlijk. 
Made by possibly the best winery in Cahors, Chateau du Cèdre. All 
vineyards are Organic and the style of the wines reflects careful 
wine making. A really lovely, soft but powerful Cahors, 90% malbec 
& 10% Tannat grapes. 

Jomax Spätburgunder, Gustavshof, 2020   39.50 
(Duitsland/Germany)
DRUIF | GRAPE: PINOT NOIR

Superfinesse heft deze biodynamische Duitser. Bovendien is
de wijn Vegan. Toegankelijk, zacht soepel met heerlijke diepte.
Super elegance in this Biodynamic German. Spätbrgunder is the 
German name for Pinot Noir. This soft & tasty wine is also Vegan.

Hountas Domaine Mont d’Oraas-Béarn, 2018 49.50 
(Frankrijk/France)
DRUIF | GRAPE: TANNAT, CABERNET -FRANC & MERLOT 
Een fraaie, betimmerde wijn.
Afkomstig uit het oude koninkrijk Béarn.
This is a fantastic, classic red from the old kingdom of Béarn,
that gave it’s name to Sauce Béarnaise. It is made from grapes.

Finca Sophenia ‘Estate Reserve, 2020 52.50
(Argentinië/Argentina)
DRUIF | GRAPE: CABERNET-FRANC

Een van de meest ‘vergeten’ druiven van de wijnwereld.
Altijd een super elegante verschijning met ongekende finesse. 
Zelden zwaar of log maar wel mondvullend met grote nuance.
Alle wijngaarden van Sophenia zijn biologisch.
One of the forgotton grapes. It is always super elegant and
has loads of finesse. All vineyards are Organic since daughter 
Eugenia took over. 

La Dame de Jean Faux, Bordeaux Supérieur 2020  54.50 
(Frankrijk/France)  
DRUIF | GRAPE: MERLOT, CABERNET FRANC

Bordeaux nieuwe stijl. Overtuigend en toegankelijk. Deze 
biodynamische wijn rijpt in 20% nieuwe eiken vaten.
New wave red Bordeaux. Satisfying, very open and ready to drink. 
Winemaker Pascal Collotte is a member of Biodyvin and practices 
Biodynamic winemaking. Aged in oak barrel of which 20% is new.
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Cueva del Chaman ‘Esencia’, Bodegas Santa Cruz 2016  59.50 
(Spanje/Spain)  
DRUIF | GRAPE: GARNACHA TINTORERA

Biologisch en superbe. Hij heeft typische tonen van rijpe Garnacha 
Tintorera; grapefruit, vijgen, zwarte bessen, bramen verweven met 
balsamico en rokerige tonen van het rijpingsproces.
Very powerful red. An incredible concentration of red fruit, figs, 
black currants, blackberries, and some smoky notes. Organic.

Chianti Classico ‘Vigna Doghessa’ Nittardi 2018  64.50 
(Italie/Italy)
DRUIF | GRAPE: SANGIOVESE 
New wave Chianti Classico van een enkel wijngaard perceel, Vigna 
Doghessa. Omdat Domein eigenaar Femfert zelf kunsthandelaar is 
laat hij jaarlijks etiket en wikkel ontwerpen. Schitterende Chianti! 
Biologisch.
New wave Chianti Classico from one single vineyard, Vigna 
Doghessa. The winery belongs to a German art dealer who has the 
label and wrapping paper designed each year by another artist. This 
one is by Johannes Heisig.

Roggio del Fillare, Angela Velenosi 2019  (Italie/Italy)  72.50 
DRUIF | GRAPE: SANGIOVESE, MONTEPULCIANO

Het paradepaardje van Angela Velenosi is deze betimmerde 
rode reus. Verpakt in een meer dan bijzondere fles, gigantisch 
geconcentreerd en rijk smakend.
If you want a meal in a bottle this is your wine. It is the top quality 
made by Angela Velenosi and can be found on the list of very best 
wines from Italy. 50/50 Sangiovese and Montepulciano grapes and 
aged in wood. Molto bellisimo.

ZOET | SWEET
Galliën de Dudon 2020 Sauternes (Frankrijk/France) glas   7.50 
DRUIF | GRAPE: SAUVIGNON, SEMILLION

Van de jonge wijnstokken op het domein gemaakt en zonder vatrijping
op fles. Heerlijke tonen van rijp geel fruit, zwoel zacht met een lange 
afdronk, biologisch.
Made from the younger vines of the organic Château Dudon on the
high grounds of Barsac, close to Ch. Climens. Finesse, length and depth.

Pedro Ximénez Don Zoilo 15 years old  glas   6.50 
(Spanje/Spain)
DRUIF | GRAPE: PEDRO XIMENÉZ  
Van de nobele pedro ximenéz druif komt deze unieke 15 jaar oude wijn. 
Ongekende concentratie, body en lengte. Fantastisch!
Tremendous 15 year old (!) Pedro Ximénez Sherry. This fantastic wine is 
opulent, Intense & ultra sweet.

Torre de la Pobleta demi sec 2021 (Spanje/Spain) 27.50
DRUIF | GRAPE: MOSCATEL glas   5.50 
Fijne, heel zacht zoete en beschaafde Spaanse witte wijn.
Fruity and semi sweet, low alcohol. Made in Spain, no wood ageing, juicy.
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